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O municipio de Freixo de
Espada a Cinta organizou na
vila a primeira ac¢do de sen-
sibilizagdo da produgio e
conservacido de vinhos ca-
seiros. O objectivo da inicia-
tiva, que decorreu dias 31 de
Agosto e 1 de Setembro, foi
informar os participantes das
técnicas e métodos mais ade-
quados para este tipo de pro-
cesso de produgio vinicola.

No concelho, ainda ha
muitos produtores a trans-
formar por sua conta parte
das uvas colhidas, sendo que
o restante produto é vendido
para adegas e quintas.

De acordo com Abilio
Morgado, da cAmara munici-
pal, pretende-se com a acgdo
incentivar a produg¢io de vi-
nho e melhorar a qualidade
quando ¢é elaborado de forma
mais artesanal.

“Esta acgdo veio no segui-

mento de dois concursos de

vinhos caseiros que o muni-

cipio organizou, quando os
produtores chegaram a con-
clusao que precisavam de ser
esclarecidos e obter mais co-
nhecimentos.  Pretende-se
além de promover os vinhos
locais, incentivar os agricul-
tores do nosso concelho a pro-

duzir vinhos caseiros de qua-
lidade e estimular a produgio
e o consumo do vinho”, re-
fere o responséavel envolvido
na organizagao deste concur-
so, adiantando que para além
de produzirem para consumo
proprio alguns dos produ-
tores vendem os seus vinhos
caseiros para restaurantes.

Segundo a consultora vi-
nicola Lisete Osoério, que
orientou a formagao, a falta
de higiene e a ma qualidade
de conservagdo sdo os prin-
cipais problemas para que os
produtores sdo alertados.

“Percebemos que ha pou-
ca utilizacdo de sulfuroso e
falta de higiene nas instala-

Jornal
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16 produtores
participaram

na acg¢ao para
melhorarem
técnicas e
métodos deste
tipo de processo
de producao
vinicola

¢bes. Alertamos os produto-
res para pormenores que po-
derdo fazer a diferenca na
qualidade e conservagio dos
seus vinhos, dando enfase a
alguns cuidados a ter na pre-
parag¢io da vindima, no cam-
po, na adega e na utilizagdo
de alguns equipamentos e de-
mos conselhos a ter a nivel de
vinificagio de brancos e de
tintos e faldmos sobre tras-
fegas, arrolhamento, engar-
rafamento e conservagido dos
vinhos”, esclarece.

A acgido de formagio de 6
horas, que surgiu de um pe-
dido dos participantes dos
concursos de vinhos caseiros
realizados pela autarquia, no
qual participaram dotou cer-
ca de 16 produtores de vinho
caseiro de ferramentas para
melhorar este produto.



